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個人・事業所どちらでも、ご購入出来ます。

「静岡茶抹茶入り煎茶」//通常価格540円」を４月末迄、
　　　　　　　50％OFF　　　　　　　50％OFFの税込220220円で、ご提供します。
　　　　　　　お気軽にご連絡ください。 

新型コロナ予防の報道で、緑茶はもちもんですが、
抹茶の売り上げが伸びています。
静岡産煎茶に宇治産抹茶をまぶしました。煎茶の
旨みと抹茶の色あいが調和したハーモニーを賞味
下さい。＜賞味期限：約１年＞ 　ＱＲ

現行不可
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お茶の本来の色は淡い黄色だと聞きます。深蒸し茶は着色しているのですか？お茶の本来の色は淡い黄色だと聞きます。深蒸し茶は着色しているのですか？

着色は一切していません。通常の煎茶や玉露の水色は黄金色です。

深蒸し茶は、水の悪いところでカルキ臭に負けず美味しく飲めるよう

開発されたお茶です。製造工程のうち、蒸しの時間が長いために揉む

工程で粉が多くなる事から、茶碗のなかで粉が浮遊するので、緑色が

鮮やかになります。

なお化学的な着色は「静岡県製茶指導取締条例」で禁止されています。

『お茶は水が栓』という諺があるように、お茶にとって

水は最大の敵であり味方であると云えます。

どんな高級茶でも水が不味くては風味は台無しです。

お茶にあっている一番の水とは、井戸水を代表とする、

ミネラルを適度に含んでいる軟水です。

水道水でも簡単に美味い水を作る方法を紹介します。

1.一番手っ取り早い方法は一晩の汲み置きです、翌朝にはカルキ臭は殆ど

　なきなっています。

2.透明なガラス容器に水を入れ直射日光に３０分あてる。紫外線が塩素を

　分解してくれます。

3.水を沸騰させる。だだし沸騰したら直ぐに火を止めないで、フタを開け

　予弱火で２・３分再沸騰させることがポイントですこの方法では塩素だ

　けではなく、発ガン物質のトリハロメタン等も無くなります。

美味しいお茶を飲むための水には流せない話美味しいお茶を飲むための水には流せない話

☆ ☆ ☆


